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La Cdmara de Comercio de Bogota lanza Iniciativa de Desarrollo de Cluster
de Gastronomia

e Empresarios que integran el Cluster de Gastronomia de la ciudad analizardn los
efectos negativos que genera la reutilizacion inadecuada de aceites.

e [a Cdmara de Comercio de Bogotd (CCB) ofrecerd asesoria técnica en la
implementacion de mejores prdcticas para el manejo de residuos grasos y sdlidos
de la industria gastronémica.

Bogota, 5 de agosto de 2015. La Camara de Comercio de Bogota (CCB) lanzara oficialmente la
Iniciativa de Desarrollo de Cluster de Gastronomia en el marco del Foro “Manejo Eficiente de
Residuos Grasos”, que se realizard el 6 de agosto. Con esta, ya son 13 las Iniciativas de Desarrollo
de Cluster que lidera la CCB.

La Iniciativa de Cluster de gastronomia estd integrada por hoteles, restaurantes, empresas de
catering, academia y entidades del gobierno. Esta iniciativa busca que la oferta gastronémica de
Bogotd sea reconocida por su liderazgo y posicionamiento en la prestacién de servicios
innovadores, sostenibles y de alta calidad.

Para el lanzamiento de esta iniciativa se ha convocado a los diferentes actores de la industria
gastrondmica de la capital para abordar el inadecuado manejo de aceites residuales utilizados en
la preparacion de alimentos.

Durante la jornada académica los conferencistas invitados presentaran las propuestas que tienen
los productores formales de aceites para el correcto manejo de residuos grasos, asi como un
analisis del actual marco regulatorio con el que cuenta el pais para evitar la comercializaciéon de
aceites reenvasados.

Entre los expertos que presentaran casos de éxito en esta materia estan representantes del
Grupo Team, Biogras y Coindagro; asi como ejecutivos de los restaurantes Félix y Sopas de Mama
y Postres de la Abuela, y de la pasteleria Miryam Camhi.

Este panel mostrara a los asistentes cuadles son los beneficios econédmicos, sociales y ambientales
que genera la adopcién de buenas préacticas en la manipulacion de residuos grasos.
Posteriormente la CCB lanzard una convocatoria mediante la cual elegird a un grupo de
empresarios para que reciba asesoria técnica en la implementacion de dichas practicas.

El evento se realizara 6 de agosto en el Centro Empresarial Chapinero de la Camara de Comercio
de Bogota, de 7:30 a.m. a 12:00 m.

Mayor informacion:

Adriana Alba/Jefe de Prensa Clara Marin/Prensa
Tel 5941000 ext. 1608 Tel 5941000 ext. 2672
Celular 3203290074 Celular 3165787575
adriana.alba@ccb.org.co clara.marin@ccb.org.co

Visitenos en: www.ccb.org.co

Siganos en: ol « @ ¥ E

Camara de Comercio de Bogota



mailto:adriana.alba@ccb.org.co
mailto:clara.marin@ccb.org.co
http://www.ccb.org.co/
http://www.youtube.com/camaracomerciobog
http://www.flickr.com/photos/camaracomerbog/
http://co.linkedin.com/in/camaradecomerciodebogota
http://www.twitter.com/camaracomerbog
http://www.facebook.com/pages/Camara-de-Comercio-de-Bogota/309026477863?v=wall

Co Camara

de Comercio
CDade Bogota

AGENDA
CCB sede Chapinero
Auditorio
6 de agosto
De 8:00 a.m. a 12:00 m.

Hora Actividad
730 a. m. - o o
Inscripcidn y acreditacion
8:00 a. m.
- Instalacion y bienvenida: Dra. Claudia Milena Vaca, Vicepresidente de Competitividad.
:00a. m.
Camara de Comercio de Bogota.
810 Presentacion Iniciativa Cluster de Gastronomia: Henry Quintero, director Iniciativa de
:10a. m.
Cluster.
8:10 a. m - Expectativas empresariales en el manejo de residuos grasos — Juan Carlos Trujillo,
8:30a. m. Presidente Junta Directiva ACODRES Bogota.
8:30 a. m - Marco normativo que se aplica para el manejo de los residuos grasos. Secretaria de
9:20a. m. Ambiente y Empresa de Acueducto y Alcantarillado de Bogota.
9:20 a. m. - Retos en la comercializacion: Uso, manejo y disposicién del aceite en la industria
10:20 a. m. gastronémica. Mario Soto — Asograsas.
10:20 a. m. -
Break
10:30 a. m.
- Panel: Buenas Practicas en el manejo de residuos grasos: Grupo Team, Biogras, Coindagro,
10:30 a. m. -
20 Empresarios: Pasteleria Miryam Camhi, Restaurante Félix y Restaurante Sopas de Mama y
11:30 a.m.
Postres de la Abuela.
11:30 a.m. - Presentacion de la convocatoria: Proyecto de Implementacion de Buenas Practicas y Manejo
12:00 m. de Residuos Solidos. Alexandra Filigrana, Directora (e) Valor Compartido - CCB
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